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MIBRASA

Les arrels mediterranies
de Mibrasa®

Tradicio

La relacio entre el menjar i el foc es

, , Artesania
remet als origens més profunds de la

gastornomia i de la humanitat. Amb la Som una empresa jove i familiar que
Territori brasa, la cuina és genuina i autentica i

anteposa el sabor a tota la resta.

posa emfasi en la robustesa i qualitat
dels nostres productes perque siguin

La cuina amb foc esta molt perdurables al pas del temps. Gracies a

arrelada a la gastronomia
Mediterrania. Des del nostre
taller ubicat a Palamds, al bell

processos d'enginyeria d'dltima generacio,

acers de la maxima qualitat i una cura

precisa en cada detall, obtenim un
mig de la Costa Brava i on

produim equips per tot el mén,
n'estem molt orgullosos de ser

producte amb un rendiment superior i
una altissima versatilitat.

els artesans del foc.

Els nostres equips

Mibrasa® encarnen la
combinacio optima de
qualitat i experiencia.

Aigua, Terra, Aire, FOC.

A lentorn unic de la

Costa Brava i la seva
exquisita gastronomia,

va neixer i créixer Mibrasa®:
Autentics artesans del foc!

COO)

The Craftsmen of Fire!

e \’)\)

Clients d’arreu

Xefs de tot el mon trien Mibrasa® per la
seva robustesa, la seva facilitat d'Us i el
Seu zero manteniment. Gracies a la seva

Qualitat i experiencia

Els nostres equips sén la combinacié optima de
qualitat i experiencia. Treballem colze a colze
amb els xefs, posant-nos a la seva pell per des-

funcionalitat, els equips Mibrasa® inspiren

creativitat a cada servei.
envolupar els nostres productes cumplint amb

els requisits més exigents.

Dominar el foc no és cosa facil i a Mibrasa® no
subestimem el seu poder. Seguim millorant les
tecniques artesanals per aconseguir la maxima

qualitat en els productes d'ara i del futur.

/ i

Innovem
des de la
perspectiva
dels xefs

Els nostres clients
i partners a més de
70 paisos ens avalen.



Forn Mibrasa®

FUNCIONAL Y ERGONOMICO.

Xefs de tot el mon trien Mibrasa® per la seva robustesa, la

seva facilitat d'Us i el seu zero manteniment.

N
Vo

Porta d’alta resistencia

con contrapes

DISSENY ROBUST. Creant un entorn de treball

sense impacte constant de calor per al xef.

SISTEMA D'OBERTURA SENSE ESFORC.
El disseny patentat de porta amb contrapes
proporciona un senzill i agil maneig a cada servei.

ZERO MANTENIMENT. El sistema de contrapés

no requereix de manteniment ni de recanvis,
assegurant la facilitat i continuitat del servei.

Gracies
a la seva

forn Mibrasa®
inspira
creativitat en
cada servei.

funcionalitat, el

Sistema de segurelal
amb tallafocs i filtre

v

dissipador inlegrat

DOBLE FUNCIONALITAT. Actua com a
tallafocs recol-lectant les cendres i les particules
solides i mantenint I'entorn segur. També actua com a
dissipador reduint la temperatura del fum gracies a les
entrades daire laterals.

ESPAI OPTIMITZAT. Dissenyat per a ser

compacte, posicionat en la part posterior del forn per a
oferir una gran superficie Util al suport de safates.

FACIL MANTENIMENT | NETEJA.

Amb components facilment extraibles que es netegen
comodament al rentavaixelles.

Control de flux f'{-.?

d’aire segur i precis

REGULADOR ERGONOMIC. Tir superior |

inferior integrats en un ampli i robust marc d'acer,
dissenyat de forma totalment ergonomica. La seva
ubicacio¢ frontal facilita el maneig i 'abast segur del xef.

CONTROL INFINIT. Flux daire regulable

instantaniament amb precisid i exactitud.

ELEVAT CONTROL DE LES FLAMES | DE
LA TEMPERATURA. Mitjancant el sistema de tirs

controlem perfectament les flames i la temperatura.

Calaix de cendres

multifuncio

POLIVALENT. Actua com a tir inferior, recol-lector
de cendres i espai per a fer coccions ancestrals a la
cendra.

RAPIDA ENTRADA D’AIRE. Les cendres
cauen directament de la reixeta al recol-lector sense
obstruccions, prescindint de mecanismes ineficients.
Garantim una rapida aportacio d'aire sempre que el
servei el requereixi.

ESPAI DE TREBALL NET. Gracies al calaix de

cendres tancat i al recol-lector extraible de greix integrat
en la part frontal.

—



Gama Forns Mibrasa®

Descobreix tota la gamma de forns Mibrasa®.

GRAELLA | FORN EN UNA SOLA I\/IAQUINA.
Els forns Mibrasa® han estat dissenyats tenint en 1 O Odels

compte les necessitats del xef i adaptant-les a

qualsevol espai a la cuina. 1 ﬁIlS d HlldeS

COMPACT SPACE BASE VERTICAL HOT BASE SPACE VERTICAL SPACE HOT SPACE VERTICAL MAX HOT MAX
HMB HMB SB HMB MA HMB AB HMB HOT HMB MA SB HMB AB SB HMB HOT SB HMB AC HMB HOT AC
Forn Forn Forn amb Forn amb Forn amb Forn amb Forn amb Forn amb Forn amb Forn amb
sobretaula sobretaula amb moble armari baix calaixos mantenidors moble i armari baix calent calaixos mantenidors armari complet calaixos mantenidors
suport safates calent de temperatura suport safates i suport safates de temperatura calent de temperatura
i suport safates i armari superior calent
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Mantenir

Segellar



MIBRASA

|
compact

& Space

FORN MIBRASA® SOBRETAULA

Els forns Mibrasa® Compact i Space
son adaptables a qualsevol espai de treball.

Tria entre 2 models en 6 mides diferents.

iz —

COMPACT
HMB

SPACE
HMB SB

CUSTOMITZACIO:
Color '
Edition - w

Nou disseny del sistema de
seguretat ubicat a la part
posterior del forn per gaudir de
meés superficie util.

Ai

Lucia Freitas
© santiago de Colif

ACCESSORIS

INCLOSOS:

Sistema de seguretat
amb tallafocs-
dissipador, graella de
coccio, pinces, atiador,
pala cendres i raspall
metal-lic. Nano:

+ recollidor de greix.

RECOMANATS:

Segona graella, em-
bellidor base i recollidor
de greix extraible.

e

A 25-35
A 35-45
A 45-65
A 75-95

A 110-130

@ 06 0 & 6

A 160-190

COMPACT

Forn sobretaula

SPACE

Forn sobretaula
amb suport safates

HMB NANO HMB SB NANO
532 x 580 x 742 532 x 580 x 742
M 345 x 355 M 345 x 355
HMB MINI HMB SB MINI

732 x 604 x 843 732 x 604 x 843
M 540 x 345 M 540 x 345
HMB MINI PLUS HMB SB MINI PLUS
732 x 628 x 953 732 x 628 x 953
M 540 x 395 M 540 x 395
HMB 75 HMB SB 75

732 x 815 x 953 732 x 815 x 953
MM 540 x 595 MM 540 x 595

HMB 110 HMB SB 110

952 x 815 x 1043 952 x 815 x 1043
M 755 x 595 M 755 x 595

HMB 160 HMB SB 160

952 x 1004 x 1043 952 x 1004 x 1043
B 755 x 795 B 755 x 795

Ample x Fons x Alt (mm)

50°C
70°C

300°C

250°C

O TEMP.

L'espectacle
esta servit!

SUPORT SAFATES
Perfecte per mantenir
les cassoles i els
gastronorms calents o
temperar productes.

La calor residual emesa
pot assolir temperatures
entre els 50°C i 70°C sobre
els dos nivells. Maximitzant
I'espai amb una capacitat
de fins a 4 GN1/1.

1 .
W




MIBRASA

|
Base

FORN MIBRASA®
AMB MOBLE

Els models Base son perfectes per a cuines
amb un espai que requereixi un suport de treball
per al forn Mibrasa®.

Tria entre 2 models en 3 mides diferents.

iz —
— | =\
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ACCESSORIS

INCLOSOS:

Sistema de seguretat
amb tallafocs-
dissipador, graella

de coccio, pinces
Mibrasa®, atiador, pala
per a cendres i raspall
metal-lic.
RECOMANATS:
Segona graella,
recollidor de greix
extraible, suport
gastronorm i rodes.

h o

BASE SPACE A 75-95
HMB MA SB

2 110-130
Color ® C X Els models Base compten o

amb un suport de treball adaptat
aition w w per al forn Mibrasa®.
- : - S

BASE '
HMB MA U,

A 160-190

BASE BASE SPACE
Forn amb moble Forn amb moble
i suport safates

HMB MA 75 HMB MA SB 75
732 x815x 1628 732x815x 1628
i 540 x 595 i 540 x 595
HMB MA 110 HMB MASB 110
952 x 815 x 1667 952 x 815 x 1667
M 755 x 595 M 755 x 595
HMB MA 160 HMB MA SB 160
952 x 1013 x 1667 952 x 1013 x 1667
M 755 x 795 MM 755 x 795

Ample x Fons x Alt (mm)

Cuina
ancestral.

Cuina lentament els
aliments al calaix de
cendres a lemperalures
més baixes per

obtenir un acabat
tendre i saboros,

amb un bon sabor
fumat.
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MIBRASA ===

Aconsegueix la reaccio de
maillard més rapida amb
resultats optims.

Vertical

FORN MIBRASA® AMB
ARMARI BAIX CALENT

Els models Vertical sén per als amants
de l'ordre i l'organitzacio, equipats
amb un armari baix calent.

Tria entre 3 models en 3 mides diferents.

I 150°C

ACCESSORIS
INCLOSOS:
Sistema de seguretat
amb tallafocs- 300°C
dissipador, graella
de coccio, pinces

' 250°C
Mibrasa®, atiador, >
pala per a cendres
i raspall metallic.

. 50°C
RECOMANATS: 70°C
Segona graella,
recollidor de greix
extraible, suport
gastronorm i rodes. O TEMP.

VERTICAL VERTICAL SPACE VERTICAL MAX
VERTICAL Forn amb armari baix Forn amb armari baix Forn amb armari
HMB AB VERTICAL MAX VERTICAL SPACE calent calent i suport safates complet calent
HMB AC HMB AB SB
9 HMB AB 75 HMB AB SB 75 HMB AC 75
A 75-95 732 x 815 x 1628 732 x815x% 1628 850 x 818 x 1900
Ml 540 x 595 il 540 x 595 B 540 x 595
CUSTOMITZACIO: ARMARI BAIX CALENT @ HMB AB 110 HMB AB SB 110 HMB AC 110
, ) A 110-130 952 x 815 x 1667 952 x 815 x 1667 1070 x 818 x 1900
o ' ‘ . Manté calents els aliments amb el B 755 x 595 M 755 x 595 M 755 x 595
olor .
suport gastronorm opcional. Q
- HMB AB 160 HMB AB SB 160 HMB AC 160
Edition w ' w Arriba a temperatures de A 160-190 952 x 1013 x 1667 952 x 1013 x 1667 1070 x 1030 x 1900
o - - 50°C - 70°C aprofitant la calor M 755 x 795 i 755 x 795 i 755 x 795

residual del forn.

Ample x Fons x Alt (mm)



MIBRASA

FORN MIBRASA® AMB CALAIXOS
MANTENIDORS DE TEMPERATURA

Assoleix el control maxim optimitzant la calor transmesa del forn
Mibrasa® per mantenir els ingredients a tres zones de temperatura.

Tria entre 3 models en 3 mides diferents.

HOT
HMB HOT

HOT MAX
HMB HOT AC

HOT SPACE
HMB HOT SB

Optimitza | Economitza | Personalitza

CUSTOMITZACIO:
Color '
Edition - w

Confitar - Coccions lentes -
Regenerar - Temperar - Reposar -
Mantenir - Deshidratar

Ai |'|
= S h

Amb un disseny lineal per a qualsevol
xef que prioritzi eficacia i rendiment.

El forn de brdsd

mes complet.

ACCESSORIS

INCLOSOS:

Sistema de seguretat
amb tallafocs-
dissipador, graella

de coccio, pinces
Mibrasa®, atiador, pala
per a cendres, raspall
metal-lic, gastronorms
1x GN 1/1, 1x GN 1/2.

RECOMANATS:
Segona graella,
recollidor de greix
extraible i rodes.

A~ 75-95
£ 1xGN 1/1, 2x 1/4*

A 110-130
& 2xGN1/1*

A~ 160-190
£ 2x GN 1/1*

*Gastrornoms Mibrasa®
compatibles amb els models
corresponents

HOT

Forn amb calaixos
mantenidors de temperatura

HOT SPACE

Forn amb calaixos
mantenidors de temperatura
i suport safates

150°C

300°C
250°C
90°C

65°C
55°C

O TEMP.

HOT MAX

Forn amb calaixos
mantenidors de temperatura
i armari calent superior

HMB HOT 75 HMB HOT SB 75 HMB HOT AC 75
732 x 815 x 1628 732 x 815 x 1628 850 x 818 x 1900
M0 540 x 595 i 540 x 595 i 540 x 595

HMB HOT 110 HMB HOTSB 110 HMB HOT AC 110
952 x 815 x 1667 952 x 815 x 1667 1070 x 818 x 1900
M 755 x 595 B 755 x 595 755 x 595

HMB HOT 160 HMB HOT SB 160 HMB HOT AC 160
952 x 1013 x 1667 952 x 1013 x 1667 1070 x 1030 x 1900
M 755 x 795 M 755 x 795 M 755 x 795

Ample x Fons x Alt (mm)



Completa els
equips Mibrasa®
amb diferents
accessortis.
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Accessoris
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SUPORT GASTRONORM

T

Compatible amb els armaris baixos calents i
mobles del forn Mibrasa®. Construit
amb 4 nivells per collocar fins a 4 GN 1/1.

SGNAB (4 guies)

FORN

GRAELLA o

RODES

GT35 2 rodes giratories amb fre
GTMINI-GTMINIP i 2 rodes fixes
GT75 WINOX A.Inox

GT110 WGALVA Galv.
GT160

RECOLLIDOR | EMBELLIDOR

RECOLLIDOR DE EMBELLIDOR BASE
GREIX EXTRAIBLE SOBRE MOSTRADOR

REG1 MINI EMBHMBMINI

REG1P/2 MINIP/75 EMBHMBMINIP

REG3/4  110/160 EMBHMB75
EMBHMB110
EMBHMB160



Graella Oberta Mibrasa®

LA CUINA AMB BRASA OBERTA, DESPULLADA DE TOT ARTIFICI.

Amb el foc a la vista i una superficie de coccio
amplia, oberta i elevable, la Graella Oberta
Mibrasa® ofereix la maxima versatilitat.

Superficies multicoccio

TEMPERA | MANTE CALENTS ELS
ALIMENTS amb els suports safates, gracies a la

COCCIONS VERTICALS UNIQUES. posiciona

el suport de coccio vertical a voluntat sobre la brasa.

calor residual de la propia brasa. Penja ingredients amb els ganxos giratoris i aconsegueix .
coccions uUniques, fumats i assecats amb un toc de brasa -
; = T
COCCIONS SUSPESES amb el modul de singular. =

coccio extra a un nivell mitja, per cuinar, reposar
i acabar producte amb grillware o parament
Mibrasa®.

Cuina amb la maxima

versatilitat 1 funcionalitat

CONTROL ABSOLUT PER A UNA COCCIO

OPTIMA. El sistema d'elevacié permet al xef col-locar
I'aliment a la distancia exacta sobre la brasa.

SUPERFICIE DE COCCIO EXTENSA. cuina
multiples productes alhora amb fins a 3 graelles en

un mateix equip i dos tipus de superficie de cocci¢; de
varillai de V.

SISTEMA D'ELEVACIO AMB DOBLE
CADENA D'ACER | ZERO MANTENIMENT.
El sistema de doble cadena juntament amb el volant i
el reductor ens permeten elevar la graella de manera
suau i precisa.

Qualitat de materials,
ergonomia i disseny versatil
que aporten comoditat i
coccions perfectes.

BN [nginveria

@9 d’ultima generacio
respectant les técniques culinaries
més ancestrals, pures i simples.

Base refractaria

CUINA AMB LLENYA O CARBO
VEGETAL.

La base refractaria ens permet combinar el carbd
vegetal i la llenya, oferint la millor experiencia

culinaria i una imatge impressionant.

APROFITA AL MAXIM TOTA
L'ENERGIA TERMICA. La base refractaria

assegura una total eficiencia energetica.

FACIL MANTENIMENT | NETEJA. Del

mateix cremador es treuen les cendres per a la
neteja diaria.

Sistema de refrigeracio
del cos

MAXIMA SEGURETAT PER AL XEF. £l sistema
de circulaci¢ de l'aire aconsegueix reduir les altes
temperatures que hi pugui haver a la base de la graella
oberta.

AILLAMENT DE LA ZONA DE LA BRASA
gracies al disseny i la qualitat de la construccié que
evita que la calor es dispersi pels laterals o per la
propia base. Permet que es pugui instal-lar sobre un
moble nevera o sobre qualsevol altre tipus de taula.

—
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Gamma Graella Oberta Mibrasa®

. Descobreix tota la gamma de graelles obertes Mibrasa®.
LA MAXIMA VERSATILITAT | FUNCIONALITAT.

La qualitat dels materials, 'ergonomia i el seu disseny aporten COMPACTA. DIN A MICA. GASTRON O MICA.

al xef durabilitat, comoditat i coccions perfectes.

SLIM CLASSIC FIRE CUSTOM

Graella oberta amb Graella oberta amb Graella oberta amb Graella oberta amb mur
sistema d'elevacio i sistema d'elevacio sistema d'elevacio i refractarii graelles de ganxo
base compacta cremador

Quan l’espai
— o0 - Gy ¢s un luxe, I'eficiencia

es coverteix en art.

MOBLES CUSTOMITZACIO

MOBLE MOBLE MOBLE AMB CARRO
OBERT COMPLETO D'EMMAGATZEMATGE Color

Per a tots els models Per a tots els models Només pel model Custom ‘ . .
Edition

G R

-l

Versatil




MIBRASA
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Graella
Oberta Slim

GRAELLA OBERTA SLIM INDIVIDUAL |
DOBLE AMB SISTEMA D'ELEVACIO

Una graella oberta dissenyada pensant en cuines amb
espai limitat i per xefs que valoren els equips que
ofereixen versatilitat i funcionalitat en espai petits.

SLIM SINGLE
GMB 75

l| I- amb moble complet
|

CUSTOMITZACIO: )
Gaudir de la

. ®
Color ' ‘ . gme{la oberta Mzbrflsa
a cuines que disposin
" d’'un espai més reduit
Edition w — w b ’

ara també és possible!

SLIM SINGLE

Graella oberta sobretaula
amb graella de coccid
i base compacta

ACCESSORIS
INCLOSOS:

Graella/es de coccid,
pinces Mibrasa®, atia-
dor, pala per a cendres
i raspall metal-lic. La
graella esta disponible
envarillaoenV. Toten
acer inoxidable.

SLIM DOUBLE

Graella Oberta sobretaula
amb dues graelles de coccio
i base compacta

GMB75
750 x 700 x 1043
i 460 x 500

GMB100-2GR
1127 x 700 x 1043
fL 435 x 460

Ample x Fons x Alt (mm)
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Graella
Oberta Classic

GRAELLA OBERTA INDIVIDUAL, DOBLE O
TRIPLE AMB SISTEMA D'ELEVACIO

Amb el foc a la vista i una superficie de coccié amplia, oberta i

elevable, ofereix la maxima versatilitat. El sistema d'elevaci¢ de

les graelles permet al xef col-locar l'aliment a la distancia exacta
sobre la brasa per obtenir una coccié optima.

Tria entre 3 models i 5 mides.

|

DOUBLE

GMB 200
amb moble complet

CUSTOMITZACIO:
Color ‘

La qualitat dels materials,
l'ergonomia i el seu disseny
aporten al xef durabilitat,
comoditat i coccions perfectes.

Edition w — w

Mussol

SINGLE

Graella Oberta sobretaula
amb una graella

\i#

DOUBLE

Graella Oberta sobretaula
amb dues graelles

P

La cuina amb brasa

oberta, despullada

,{_J i ;
' h_
e 7]

TRIPLE

Graella Oberta sobretaula
amb tres graelles

de coccié de coccié de coccid
GMB 100 GMB 130 GMB 200-3GR
1127 x 863 x 1143 1265 x 863 x 1143 2077 x 863 x 1143
fiE 890 x 630 i 500 x 630 f 500 x 630
f 685 x 630
GMB 160 GMB 252-3GR
1637 x 863 x 1143 2520 x 863 x 1143
i 685 x 630 i 685 x 630
GMB 200
2077 x 863 x 1143
i 890 x 630

Ample x Fons x Alt (mm)

ACCESSORIS
INCLOSOS:

Graella/es de coccid, pinces
Mibrasa®, atiador, pala per
a cendres i raspall metal-lic.
La graella esta disponible
envarilla o en V. Tot en acer
inoxidable.



MIBRASA
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Graella
Oberta Fire

BRASA OBERTA AMB SISTEMA
D'ELEVACIO | CREMADOR DE LLENYA

La incorporacié del cremador de llenya a la Graella
Oberta afegeix una coccié sense interrupcions permetent
generar brasa en qualsevol moment durant el servei,

Tria entre 3 mides.

04

FIRE

GMB 252 FIRE
amb moble complet

CUSTOMITZACIO:
Color '

Aporta un gran espectacle de
foc i brasa a la taula gracies
a Uinconfusible aroma de les
brases que despren la fusta
natural.

Edition w — w

e .
& —
e

Tohatuet " E’ : N
©) _ irona‘m@ry})‘. . ; e

e {0

e Aconseguelx coccions
g Uniques, fumats i assecats
amb el toc de brasa singular.

FIRE

Graella Oberta sobretaula amb dues graelles

de coccid i un cremador

GMB 160 FIRE
1637 x 863 x 1143

H 500 x 630
Cremador 290 x 420 x 183

GMB 200 FIRE
2077 x 863 x 1143

M 685 x 630
Cremador 290 x 420 x 183

GMB 252 FIRE
2520 x 863 x 1143

i 685 x 630
Cremador 485 x 315 x 280

Ample x Fons x Alt (mm)

ACCESSORIS
INCLOSOS:

giratoris, pinces Mibrasa®,

inoxidable. La graella esta
disponible a varilla o en V.

Graelles de coccio, un suport
de cocci¢ vertical, 2 ganxos

atiador, pala per a cendres i
raspall metal-lic. Tot en acer

CREMADOR

El cremador de

llenya aporta un gran
espectacle de foc i
brasa per al comensal

amb l'inconfusible
aroma de les brases
que despren i ofereix
la fusta natural.
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Accessoris

SLIM, CLASSIC | FIRE COCCIO VERTICAL =

Penja els teus ingredients amb els ganxos giratoris,

.

e P

“/

=,
o

= .
£ ‘k o
- e
__\.__x}x':.- .

posiciona el suport a voluntat sobre la brasa o da- &

vant del cremador al model Fire.

SUPORT DE MODUL DE
b COCCIO VERTICAL COCCIO EXTRA
n gﬁil\,&)'f'(())Rl CPH-100-2GR CPHA-100-2GR
S tihos LA : e i
GGCV (1u.) ?0,5-16x 2,8 cm CPH-200 CPHA-200
CPV75 GV75 Superficie cromada antiadhe- Superficie cromada antiadhe- CPH-200-3GR CPHA-200-3GR
CPV100-2GR GV100-2GR rent de 620 x 300 x 5 mm rent de 620 x 300 x 5mm CPH-252-3GR CPHA-252-3GR
CPV100/200 GV100/200 PTGMB FTTGMB CPH-160-FIRE CPHA-160-FIRE
CPV130/160F GV130/160F CPH-200-FIRE CPHA-200-FIRE
CPV160/200F/252F GV160/200F/252F CPH-252-FIRE CPHA-252-FIRE

D | o
N H -o-'-”"'-l » h.._l ) \
v | ; - SR

P | = 1]
: i | |
ESTRUCTURA MUR REFRACTARI MOBLE

TAPA INOX SPIEDO PROTECTORA PROTECTOR COMPLET MOBLE RODES

TAPAS0-SLIM SPIEDO75 EPGMB75 MEPGMB100 MCGMB75 MAGMB75 4 rodes giratories amb fre

(SLIM75) SPIEDO100 EPGMB100 MEPGMB130 MCGMB100-2GR MAGMB100-2GR WINOXG  A.lnox

o SPIEDO130 EPGMB100-2GR MEPGMB160 MCGMB100 MAGMB100 WGALVAG  Galv.

TAPASO SPIEDO160 EPGMB130 MEPGMB200 MCGMB130 MAGMB130

(GMB130/200-3GR) SPIEDO200 EPGMB160 MEPGMB252 MCGMB160 MAGMB160

TAPAGS SPIEDO252 EPGMB200 MCGMB200 MAGMB200

(ZGF)I\ZAE;%%Q%ORF)QOOF/ *Requiere la estructura EPGMB160F MCGMB252 MAGMB252

TAPAS5S . protectora a_I modelo EPGMB200F/252 *Equipats amb 3 calaixos i

(GMB100/200) correspondiente EPGMB200-3GR suport gastronorm excepte el

KIT ESPETO

KITESPGMB75

KITESPGMB100
KITESPGMB130
KITESPGMB160
KITESPGMB200
KITESPGMB252

EPGMB252-3GR

\

Espeto Espeto Gastro

Ample x Llarg (mm)

3u. 3u. 2u.

4u. 2u.
5u. 5u. 2u.
6u. 6u. 3u.
8u. 8u. 4u.
10u. . 6u.

*Cada kit inclou un suport espeto

B
Gastro
20x490 30x490 Ind.390 Doble 390

2u.
2u.
2u.
3u.
4u.
6u.

model MCGMB75

KIT GASTRONORM

SGN75 (GMB 75)

SGN100 (GMB 100)

SGN130 (GMB 130)

SGN160 (GMB 160/ Fire)
SGN200 (GMB 200/ Fire/ 3GR)
SGN252 (GMB 252-Fire)
SGN252-3GR (GMB 252-3GR)

*Cada kit inclou un suport gastronorm




MIBRASA®
T

Q.

Graella
Oberta Custom

LA GRAELLA MIBRASA FETA A MIDA |
TOTALMENT PERSONALITZABLE

Quan la personalitzacié s'uneix a les . : -—-‘.
graelles Mibrasa®. Aprofita al maxim -

lespai de la teva cuina amb la Graella .. : Un ma/n inﬁ?@_jt de l?OSSin.lZ.tatS.

Custom, dissenyada per tu i per a tu. ; : : 4 -

| " - Fabricada totalment a mida.

L — g — = T sl
-y W 0 - .
"_'_Eﬂﬁﬂlﬂ
y i [} |

FETA A MIDA

Basada en un disseny personalitzat i funcional
per a una utilitzacié optima, la teva graella

MODELS ESTANDARD

CUSTOM S

1080 x 1000 x 1033 CUSTOM sera dissenyada i fabricada segons les
[ 260 x 340 teves especificacions.
M 490 x 340
HE 710 x 340
CUSTOM M
2000 x 1000 x 1033
CUSTOM B, 260 x 340 MUR REFRACTARI AMB GRAELLES
. \ I3 .
CUSTOM L amb moble obert 2 490 x 340 Sistema de graelles versatil i sense esforc.
i carro demmagatzematge i 710 x 340
Penja i organitza lliurement
CUSTOM L multiples graelles de coccio al llarg
2920 x 1000 x 1033 i ample del mur refractari.
CUSTOMITZACIO: M 260 x 340
Mz 490 x 340
fiz 710 x 340
Color ' ‘ . Ample x Fons x Alt (mm)
w w La teva cuina.
Edition - N La teva Graella Mibrasa® personalitzada. ACCESSORIS INCLOSOS:

Graelles de coccig, pinces Mibrasa®, atiador, pala per
a cendres, raspall metal-lic, suport de coccid vertical i
2 ganxos giratoris.




MIBRASA®

GRAELLA MUR

Amb sistema de ganxos incorporat
per col-locar-la lliurement al mur
refractari.

CPS-25
CPS-48
CPS-70

S

‘ °
Accessoris

ESTACA

Cuina a foc lent i en posicié vertical
peces senceres o grans talls per
aconseguir una textura suculenta i
un sabor fumat.

CUSTOM

PAELLER
Disponible pera 1, 2 o 3 paelles

*Paella no inclosa.

amb un diametre maxim de 40 cm.

ESTACA

PMB-1
PMB-2
PMB-3

SUPORT MULTICOCCIO

BMC 390x310x 180 mm

TEPPANYAKI TEPPANYAKI
GRAELLA VARILLA GRAELLA MALLA PERFORADA LLISA
RLG LGM PTG FTTG

CREMADOR DE FUSTA

Permet generar brasa en qualsevol
moment durant el servei per a

una cocciod sense interrupcions. El
cremador tancat disposa d'una porta
per reduir limpacte de l'escalfor.

QACMB  Obert-512x259x300mm
QCCMB  Tancat-370x460x648mm

COUP DE FEU

L'escalfor intensa central s'irradia
cap a l'exterior, permetent un control
precis de la temperatura per a
multiples tasques de cuina com bullir
a foc lent i reduir.

COUPDEFEU  390x390x195mm

IRORI

Inspirat en la cuina tradicional
japonesa amb un fogo situat sobre un
llit de sorra per a un aillament termic
efectiu. Inclou un joc d'espetos.

IRORI40 (6 espetos 20x390mm)
IRORIGO (8 espetos 20x390mm)

33

MOBLES
Disponibles per als models estandard i fets a mida.
: _Hd ‘
L ‘ . J =
[ v
MOBLE AMB CARRO

MOBLE MOBLE COMPLET D'EMMAGATZEMATGE
MACMB-S MCCMB-S MBCMB-S
MACMB-M MCCMB-M MBCMB-M
MACMB-L MCCMB-L MBCMB-L



DUO

COMBINA LLIUREMENT

QUALSEVOL EQUIP MIBRASA® PER

TAL DE CREAR L'ESPAI DE BRASA
QUE TENS EN MENT PER A LA
TEVA CUINA.

Una solucio integral per

a restaurants que volen
maximitzar les produccions a la
brasa amb la millor execucio i
resultat.

La sinergia d'equips Mibrasa® que
garanteix al xef el control absolut i agilitza
els processos de coccio.

DUO
Minimitzacio
dels temps

Al treballar en bloc
minimitzem encara més
els temps, generant
més eficiencia i
mitigant la carrega de
treball a cuina sense
comprometre el volum
de produccio.

@ ROBATA BEAST
+ FORN COMPACT S

ROBATA BEAST - RM 100

M Graella inferior | superior 653 x 316
%ﬂ(ﬂa@minmrméma384x316

S FORN COMPACT S - HMB 75
M 540 x 595

DUORM100_HMB75
1837 x 788 x 1655

Ample x Fons x Alt (mm)

ACCESSORIS INCLOSOS:

DUO: Moble Duo amb rodes inoxidables (6 giratories), 2
pinces Mibrasa®, 2 atiadors, 2 pales per a cendres i 2 raspalls
metal-lics.

BEAST: 6 graelles superiors/inferiors, 6 graelles intermedies.

FORN: Sistema de seguretat amb tallafocs-dissipador, 2 grae-
lles, recollidor de greix extraible, embellidor sobretaula. Tot en
acer inoxidable.

CUSTOMITZACIO:
Color

Edition

' X' X Xt

= R

@ GRAELLA OBERTA SINGLE
+ FORN COMPACT

@ GRAELLA OBERTA DOUBLE
+ FORN COMPACT

GRAELLA OBERTA SINGLE - GMB 100
A 890 x 630

S | FORN COMPACTS - HMB 75
il 540 x 595

DUOGMB100_HMB75
1837 x 986 x 1844

M FORN COMPACT M - HMB 110
M 755 x 595

DUOGMB100_HMB110
2057 x 986 x 1844

L | FORN COMPACTL - HMB 160
i 755 x 795

DUOGMB100_HMB160
2057 x 1010 x 1844

Ample x Fons x Alt (mm)

ACCESSORIS INCLOSOS:

DUO: Moble Duo amb rodes inoxidables (6 giratories), 2 pin-
ces Mibrasa®, 2 atiadors, 2 pales per a cendres i 2 raspalls
metal-lics.

GRAELLA OBERTA SINGLE: 1 graella.

FORN: Sistema de seguretat amb tallafocs-dissipador, 2
graelles, recollidor de greix extraible, embellidor sobretaula.
Tot en acer inoxidable.

GRAELLA OBERTA DOUBLE - GMB 130
A 500 x 630

L+

s | FORN COMPACTS - HMB 75
il 540 x 595

DUOGMB130_HMB75
1975 x 986 x 1844

M FORN COMPACT M - HMB 110
A 755 x 595

DUOGMB130_HMB110
27195 x 986 x 1844

L | FORN COMPACTL - HMB 160
fL 755 x 795

DUOGMB130_HMB160
2195x 1010 x 1844

Ample x Fons x Alt (mm)

ACCESSORIS INCLOSOS:

DUO: Moble Duo amb rodes inoxidables (6 giratories), 2
pinces Mibrasa®, 2 atiadors, 2 pales per a cendres i 2 raspalls
metal-lics.

GRAELLA OBERTA DOUBLE: 2 graelles.

FORN: Sistema de seguretat amb tallafocs-dissipador, 2
graelles, recollidor de greix extraible, embellidor sobretaula.
Tot en acer inoxidable.
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|
Robata
Beast

GRAELLA OBERTA N _ ~ N S
AMB 4 NIVELLS DE COCCIO . '- g g - 4
Els 4 nivells disposen de superficies de coccid extenses, adaptables S {R h ol - A S
*‘-.-‘il it s

i extraibles que permeten cuinar multiples productes. Executa =

coccions directes, verticals, a 'espeto o espiedo entre d'altres. Dzssenyada Z 60nceptualz tzada
Sea Der a alles produccions

amb gran versatilital.

Garanteix una total eficiencia energetica del rendiment de carbd
vegetal o llenya gracies a la base refractaria.

et il ACCESSORIS
INCLOSOS:

Graelles superiors,
intermedies i inferiors,
pinces Mibrasa®, atiador,
pala per a cendres i
raspall metal-lic. Tot en
acer inoxidable.

SPIEDO
Accessori opcional que
permel aplicar tecniques
de coccio de rostits
giratoris sobre les brases

BEAST

Graella oberta

BEAST amb 4 nivells de coccié de carbo i llenya.

RM 100 BEAST

amb moble complet RM 100 BEAST Instal-la-ho a qualsevol
1127 x 788 x 805

dels nivells superiors
i Graella inferior i superior 653 x 316 per obtenir Ia

ﬁ% Graella intermédia 384 x 316 temperatura desitjada

CUSTOMITZACIO: i segueix cuinant
_ . RM 160 BEAST mentrestant amb la

Experimenta amb els nivells, 1637 % 788 % 805 et o gratlies
. o C W) les temperatures i el %, Graella inferior | superior 653 x 272 |

posicionament de les graelles i Graella intermedia 384 x 272 —__
Edition w B 8 w per aplicar infinites tecniques Aiple x Fons x Alt (g

de coccio alhora. — . _6
i | Afegeix fins a
;__""‘:- g

3 Spiedos per nivell.



MIBRASA®

Robatayaki

GRAELLA TRADICIONAL JAPONESA

Inspirant-nos en l'antiga tecnica de cuina japonesa
Robatayaki, hem creat la Robatayaki Mibrasa®.

Una graella oberta de carbd amb diversos nivells
de coccid i molts accessoris per elaborar tot tipus
d’aliments, en forma de broquetes directament sobre la
brasa, a la graella o a la planxa Teppanyaki.

Tria entre 2 models i 3 mides.

| e SR
F“‘E' Saas

LIFT
e RM SE 115

CUSTOMITZACIO:
00
Edition w - w

La seva adaptacio a

la cuina moderna la
converteix en un element
de coccio molt atractiu.

Albert Sastreg@fer - Bo.Tic**
© Corca (Espanya)

FIX

amb 3 nivells fixos

RM 60

623 x 445 x 800

ﬁ% Graella superior 310 x 279
2 Graella inferior 380 x 279

RM 80

800 x 445 x 800

@ﬂ Graella superior 310 x 279
ﬁ% Graella inferior 380 x 279

RM 115

1146 x 445 x 800

ﬁ% Graella superior 310 x 279
ﬁ% Graella inferior 380 x 279

NN
PRRnRppRRRpIRny

El xef cuina davant
= del comensal.

ACCESSORIS
INCLOSOS:

Graelles, pinces,
atiador, pala per

a cendres i raspall
metal-lic. Tot en acer
inoxidable.

LIFT

amb 3 nivells i sistema d'elevacié
per al segon nivell

RM SE 60

808 x 445 x 1043

@?2 Graella superior 310 x 279
H: Graella inferior 380 x 279

RM SE 80

986 x 445 x 1043

@3 Graella superior 310 x 279
Wx'é Graella inferior 380 x 279

RM SE 115

1333 x445x 1043

@ﬂ; Graella superior 310 x 279
@% Graella inferior 380 x 279

Ample x Fons x Alt (mm)



MIBRASA’ @ @ ow_—
| . | .
Accessoris Accessoris

ROBATAYAKI BEAST

SUPERFICIES DE COCCIO SISTEMES DE COCCIO

> o
7

TEPPANYAKI TEPPANYAKI
GRAELLA GRAELLA MALLA PERFORADA LLISA GRAELLA SPIEDO
RTG G.Superior TGM  G.M Superior PTG FTTG RLTG100/160 SPIEDO100-BEAST
RLG G.Inferior LGM G.M Inferior *Només pera nivell inferior *Només per a nivell inferior P. SUp/ Inf. SPIEDO160-BEAST

RMG100/160
P. Intermedia
_._ ." ’Hur;
By — e
3 N p—
- : . =
— \ | ] ) : ; L—— .
— ,, ol 7, 0 = N == VY
N, N,
| ] - il | =T

TAPA INOX MOBLE TAULA ABATIBLE RODES TAPA INOX MOBLE MOBLE COMPLET RODES
TAPARM60 S60 DLS 4 rodes giratories amb fre TAPAGS MAGMB100 MCGMB100* 4 rodes giratories amb fre
TAPARMBO 580 *Inclou 2 laterals WINOXG  A.Inox TAPA8S MAGMB160 MCGMB160 WINOXG  A.lnox
TAPARM115 5115 WGALVAG  Galv. *No inclou emmagatzematge WGALVAG  Galv.

central

b W

Espeto Espeto Gastro Gastro . _1 e \
KIT ESPETO 20x390 30x390 Ind.390 Doble 390 - o : ' KIT GASTRONORM

Ample x Llarg (mm) " j y
Robatayaki \ T A% v Robatayaki

KITESPRM60/SE60 : 2u. 2u. . : - i S SENE

KITESPRM80/SE80 3u. 2u, . e \ : SENE
KITESPRM115/SE115 . 4w 2u . . N - NN SGN115

Beast ) Beast
KITESPRM100 4u. . . . . - g N SGNT00BEAST  GN 1/9 (6u.)

*Cada kit inclou un suport espeto r \ b \ * L I
b " *Cada kit inclou un suport gastronorm
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H I BACH

MINI GRAELLA PORTATIL

L'experiéncia de la Hibachi Mibrasa®, més funcional que mai.

Presentem el restyling de la classica Hibachi Mibrasa®.
Mantenen les seves dimensions compactes i el seu caracter
portatil perque puguis portar I'essencia de la brasa a qualsevol
lloc: cuina reduida, sala, terrassa o esdeveniments privats.

HIBACHI 300 PLUS
amb suport i
graella superior

HIBACHI 150 HIBACHI 300 HIBACHI 300 PLUS
MH150 MH300 MH300PLUS

216 x 186 x 173 366 x 186 x 173 366 X 366 x 178

A 2 aprox. A 4 aprox. A 8 aprox.

Ample x Fons x Alt (mm)

Mini graella portatil d’'alta
qualitat creada per ser
utilitzada a restaurants a
nivell professional o per a
us domestic.

El suport per a graella
inclinada amb recollidor
de greix evita que el
goteig caigui sobre el foc
i redueix les flames.




MIBRASA

@
‘ °
Accessoris

HIBACHI

SUPERFICIES DE COCCIO

GRAELLA o PLANXA V

RLG150 GVMH150

RLG300 GVMH300

RLG300P GVMH300P

PLANXA TEPPANYAKI GRAELLA SUPERIOR
PTMH150 GSMH300

PTMH300 GSMH300P

PTMH300P

SUPORT FUMADOR ENCENEDOR
SMH150 FMH150 Cs2 2kg
SMH300 FMH300
SMH300P FMH300P
N =
- ™~
\ .

PINCES INOX

BROQUETA INOX

BROQUETA MIBRASA®

IT 20 cm

1S20 20 cm/12 u.
IS30 30 cm/12 u.

PINCHOMH 19 cm/1u.
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# Grillware
. ‘ COMPATIBLE AMB TOTS ELS EQUIPS MIBRASA®
Grillware
EINES PERQUE LA TEVA et ="
CREATIVITAT SEGUEIXI FLUINT ol
— ___,f‘;'-

= Per a I'ds amb tots els Pensat per al xef
W equips Mibrasa® Aportant agilitat

i rapidesa en el servei

GRAELLA CLASSICA PARRILLA MALLA GRAELLA LLARGA
Versatil
% i Robusta Graella INDIVIDUAL INDIVIDUAL INDIVIDUAL
A dOble KC1625 16 x 25 cm plana KM1625 16 x 25 cm plana KL1740 17 x40 cm plana
KC1625H2  16x25-H2cm KM1625H2 16 x25-H2 cm KL1740H2 17 x40-H2 cm
Eacil d'obrir. 2 KC1625H4  16x25-H4cm KM1625H4 16 x25-H4cm KL1740H4 17 x40 -H4 cm
c® — i donar la volta
. it
. Graclles apilables s DOBLE DOBLE DOBLE
. peraunabona KCD1625H2 16 x25-H2cm KMD1625H2 16 x25-H2 cm KLD1740H2 17 x40-H2 cm
kA _ geon‘;ﬁ@ l'espai - KCD1625H4 16 x25-H4 cm KMD1625H4 16X 25 - H4 cm KLD1740H4 17 x40-H4cm
- > KCD1625H6 16 x25-H6 cm KMD1625H6 16 x 25-H6 cm KLD1740H6 17 x40-H6cm

=

'
-
e -

ﬁ\_ :

PAELLA MALLA

KSM28H2 ?28-H2cm
KSM28H6 28 -H6cm

GRAELLA ESPECIAL e :
SMOKE & STEAM BOX FLAMBADOU - -
GRAELLA GRAN TURBOT - = -
Fuma, cuina al vapor o combina'ls experimentant amb Amb el foc roent, fon el greix per donar més personalitat & - J
encenalls, herbes aromatiques, licors i molt més per afegir als teus plats, segellant o donant més suculéncia i sabor als INDIVIDUAL INDIVIDUAL =N e
un sabor profund i dnic als teus aliments. ingredients amb el greix fos. KG4030 40 x 30 cm plana KR4030H4 40 x 30 -H4 cm Se——

KG4030H2 40x30-H2cm

Compatible amb Graella classicaimalla 16 x 25 cm H2 i <
Ha. P - KG4030H4 40x30-H4 cm SAFATA REPQS
- GRAELLA CLASSICA
_ i DOBLE DOBLE

en? SSB 18x43x10cm FLMB 60 cm@12cm KGDA4030H2  40x30-H2 cm KRD4030H4  40x30-H4 cm ERIG2S2 12 -z em
s, f? *Graella classica inclosa KGD4030H4 40 x30-H4 cm KRD4030H6  40x30-H6cCm *Compatible amb el Grillware Mibrasa®

16 x 25 x H4 cm KGD4030H6 40x30-H6cm graella classica i malla H2 cm i H4 cm
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SURO DELS ARBRES
AUTOCTONS DE

Parament

SUPORTS DE SURO NATURAL
PER AL PLAT GRANIT | LA LLAUNA INOX

PROTECCIO DELS
BOSCOS AMB

Adorna els teus plats
amb un toc rustic!

— Parament

COMPATIBLE AMB TOTS ELS EQUIPS MIBRASA®

= = 1
4 &
oo

LLAUNA INOX AMB SUPORT

DE FUSTA D'IROKO

Lleugera i versatil, dissenyada especialment per
finalitzar arrossos o altres elaboracions. La seva
excel-lent conduccio de la calor garan- teix una
coccié uniforme destacant els sabors.

SAFATA DE COCCIO D'ALUMINI FOS

49

GLW293
GLW445

293 x235x 20 mm
445 x 235 x 20 mm

D'ALTA RESISTENCIA
Profunditat

GN1/4 4cm
GN1/2 6cm
GN1/1 6cm
GN1/3H2,5 2,5¢cm
GN1/2H2,5 2,5cm
GN1/1H2,5 2,5¢cm

GSCS30

30x22cm

GLC293
GLC445

293 x235%x 20 mm
445 x 235 x 20 mm

CL24A @24 cm
CL28A 28 cm

PG P.Safates  19cm

L'EMPORDA, L'APROFITAMENT
GIRONA. DEL SURO, contribuint
El suro es produeix a les- a mantenir la seva biodi- - v
corca deles alzines sure- versitat. Des del segle XX es
res, un material totalment manté aguesta industria de
natural i sostenible. manerasostenible a través SUPORT PLAT DE GRANIT
de la gestio forestal. CASSOLA BAIXA DE FUSTA IROKO AMB SUPORT PLAT DE GRANIT
b D’ALUMINI FOS AMB CASSOLA DE FUSTA IROKO AMB SUPORT INOX
. i SC16 @16 cm CWCS16  @16cm GSWS25  25x22cm GSIS25 25x22cm
= Y . '-_ "‘"" - e . . 4 . . SC20 ©20 cm CWCS20 ©20 cm GSWS30 30x22cm GSIS30 30x22cm
. "“‘m R P - s R e i SC24  @24cm CWCS24  @24cm GSWS46 46 x30cm GSIS46  46x30cm
Mcmtemm la nostra tradicio medztermma/ — — sz oza
G : z : '-1- o
°F = \ C e — COMBINA'L
== . gl s(,-«'/ ' amb les nostres planxes!
S B T (7= Tt e — =
T T e s il D I
MRS Y PETR BRI e -~ A 1
/ . B
PLAT GRANIT LLAUNA INOX !:[)“;’ SMASHER
SOBRE SUPORT DE SURO AMB SUPORT DE SURO
TAPA PYREX PER A Per preparar hamburgueses estil smash i per aixafar altres
La pedra calenta de granit Mibrasa® és perfecta per servir Lleugera i versatil, dissenyada especialment per finalitzar CASSOLA AMB POM aliments com verdures, entrepans, carns i peixos. Gracies al
a taula tota mena de carns, peixos i vegetals a la brasa. arrossos o altres elaboracions. La seva excellent D'’ALUMINI PINCES bany cromat evitem que s'hi adhereixin els aliments.
El suport de suro és 100% natural aportant als teus plats conduccid de la calor garanteix una coccié uniforme
un toc rustic. destacant els sabors i oferint resultats perfectes. CL16A  @16cm TG Pinga PRENSA 16x12x1cm
CL20A @20 cm FTG P.Plana
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Carbo vegetal

Material combustible solid produit amb les millors llenyes i que ofereix excel-lents prestacions. Totes les

° ° o /
Solucions de ventilacio
varietats de carbd vegetal Mibrasa® es sotmeten a un procés de seleccié acurat per oferir un carbé de

SUPRAY ENT

QUEBRATXO BLANC (QBM) ALZINA (HOM) MARABU (MM)

Tipus Carbé vegetal Tipus Tipus

Carb¢ vegetal Carb¢ vegetal

Orige_n Paraguai Orige'n Espanya Orige'n Cuba
E:;d::];gt hores* Ese:d;nm:gt 4-6 hores* Ese:d:nm:gt 5-7 hores*
u 1 u 1 X u I ee0
Al Natural subtil Al Natural fort el Natural mig
Sac 15 kg Sac 15 kg Sac 15 kg
*Segons equip Mibrasa® o
L

Ll Encesai fumat

SOLUCIONS DE VENTILACIO . (B
PASTILLES PER A SAFATES ENCENALLS DE FUSTA PER AL TEU EQU|P MIBRASA® _ i \.Q\
i t‘

ENCENDRE ECOFIRE PER A FUMAR PER A FUMAR
Pastilles de fibra de coco compacte per ~ SPO10 Roure / SPC10 Cedre SWOT  Taronger 27L *  Supravent® ha dissenyat la serie de campanes Ignis, pensades
a encendre el carbd. Producte ecologic. 10x125cm 110u. SWHO  Alzina 27L : per als equips Mibrasa® que funcionen amb carbé vegetal o llenya, 4 p
FL 24 u./ pack SPO25 Roure / SPC25 Cedre SWOW Olivera 27L que generen temperatures importants i certs residus reixos

25%x125cm 45u SV\/RQ QUebl’atXO verm. 2,7L . . - | l; 4 \

' - SWG  Sarment 5L i cendres. Aportant solucions dissenyades a mida per als'Forns, 3 -
Graelles Obertes'i Robatayakis Mibrasa®. =
™

Fabricad%tnota_lment en acer inoxidable AISI 304 d'1 a 1,5:mm
gruix, sol _dbs i polides integrament. La seva linia és robusta, am
un-acabat arrodonit en tots els seus perfils, donant-li un estil elegant. .
i facilitant-al maxim la seva neteja. e /.

Les campanes extractores Ignis de Supravent® son el fruit de
molts anys d'experiéncia en sistemes de filtracié per a grans cuines.
Oferint solucions de ventilacié especialitzades per als nostres equips
per crear unes condicions de treball més segures i comodes.

Contacta amb el nostre equip per a més informacid.

tel. +34 972 601 942 .
mibrasa@mibrasa.com E

Consulta el cataleg
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Customitz aCié MibraS a® Doéna una identitat tinica

COLOR & EDITION al teu equip Mibrasa®.

Personalitza I'acabat i els complements del teu equip.

-

2

& S

i 3 =

it [ ’ ~ =5

i 1 =

- i it Graella Doble Robata Beast - DUO Graellai Forn
| ! !E: Blau Gold Edition Vermell Copper Edition = Croc Black Edition —

T T P AR RN
.,-.ﬁf&ﬁfﬁﬂIﬂﬁliliu'uﬁ'tﬁ\ﬂu{ﬁﬁh‘

EQUIP Forn '& Graella — Robata

Tria 'equip Mibrasa® que
vols customitzar

@ © ®
Tria entre 5 colors diferents Negre Blau Vermell

de frontal

Brasa == Oberta ] Beast

EDITION Wood [ Gold w Titanium (/" Copper w Black [0 Silver
Tria entre 6 Editions per = "Noméspera N N N
als complements

Complements: FORN: Logos, tirador de porta, embellidor termometre | GRAELLA OBERTA | ROBATAYAKI LIFT: Logos, Volant | ROBATA BEAST | ROBATAYAKI FIX: Logos
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Mibras a" Vision El teu projecte Mibrasa® Vision

PERQUE CADA RESTAURANT TE LES SEVES PROPIES NECESSITATS CULINARIES. fet reahtat.

La personalitzacié s'ha convertit en una part essencial del procés de disseny i fabricacié de Mibrasa®.

- '~ 3 | | \
A ~ T ; L A9 4 % e, \ ? '
CONFGURACIONS

* ---suu

3 - -
TL 1)L R

A M | DA \ — : i = e : . YLty aadl W N T LR

Dimensiones i acabats segons les
teves necessitats.

Treballarem amb tu per dissenyar

i crear un equip de brasa d'alt
rendiment que s'integri perfectament a
la teva cuina.

Graella oberta feta amida amb una Forns i Robata Beast a banda Graella oberta Dues Robata Beasts a banda i
graella elevable, un cremador de llenya i i banda, amb dimensions encastada en cuina. banda, cadascuna amb una barra
una estructura Robata. personalitzades i muntats sobre Gastronorm i dins d'un moble fet
un moble fet a mida. a mida.

Quan la personalitzacio s’'uneix a
PROJECTES cellencia, neix una creacio unica.
A MIDA Benvingut a Mibrasa® Vision.

Equips Mibrasa®, superficies de

treball, armaris, calaixos i carros

d'emmagatzematge funcionals. b " _
Acabats personalitzats d'alta e
qualitat, amb una presencia

robusta i elegant.

LY _
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MIBRASA CHARCOAL OVENSS.L.
tel. +34 972 601 942
mibrasa@mibrasa.com

www.mibrasa.com
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